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AGRICULTUNE

Produits BIO

BIOLoaIGUL

Du lundi 21 au vendredi 25 février 2022

La majorité des plats sont faits Mamon. Lez

plats en bleu ne rentrent pas dans cette
catégorie

- Lundi 21/02

- Carottes rapées
(Allergene : moutarde)

4]

Ceeur de merlu sauce rougail
(Allergé:ie : tomate)

Semoule et brocolis vapeur

Laitage aux choix

Beignet au: chocolat
(Allergénes : lactose, gluten, ceuf,
fruits a coquej

Mardi 22/02

Pommes de terre
au thon et olives
(Allergénes : moutarde, sulfites)

Escalope de dinde H
Sauce barbecue
(Allergéne : tomate)

Haricots beurre 48]
et riz pilaf .
Laitage aux choix

Fruits frais

Jeudi 24/02

Salade de riz poivrons
et céleri branche
Vinaigrette huile d’olive
et agrumes
(Allergénes : moutarde, céleri)

Crépinette de porc
a la provencale
(Allergéne : tomate)

Frites
Laitage aux choix

Muffin aux myrtilles
(Allergéne : gluten, ceuf, lactose)

Vendredi 25/02

Frisée aux croiitons
dés d’emmental
et julienne de betterave
(Allergeénes :

gluten, moutarde, lactose)

Spaghettis crémeux
aux champignons
(Allergénes : gluten, lactose)

Laitage aux choix

Fruits frais

De la salade verte est a la disposition des convives chaque jour, les fruits sont & la demande s'ils ne sont pas en .&r kl'w/ \ “
dessert Ve Vum/ | & 4
Dans le cadre de la Iutte contre le gaspillage alimentaire et en conformité avec la réglementation et les bonnes i bt AR

pratiques d’hygiéne, la cuisine pourra dorénavant servir tout plat non présenté, le lendemain de sa production.
Par ailleurs, les menus peuvent étre modifiés en raison de problémes d’approvisionnement.

Attention toutes nos vinaigreties contiennent de la moutarde

L’Infirmiére
C. Sverzut




