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Du 30 Septembre au 04 Octobre 2019

HELNTIDITON
 Bleu-Blanc-Ceeur |

Lundi 30/09 2 MMardi $3/33

Concombre . y
T Toast papillon
Escalope de poulet milanaise & Ry,
_ Veau marengo (-
Riz facon paella &=

Salade verte

S

Poélée bretonne

] ) Salade verte
Laitage au choix

. . v Laitage au choix
Fruit de saison . .
et Yaourt aux fruits bio

Joudi $33/3% Vendoedi 34/1%

Salade de mache, pomme,
chévre et noix <
Pate au saumon et fromage frais
Salade verte Salade verte

Laitage au choix . Laitage au choix
Fruit de saison Semoule au lait

Salade aux champignons,
raisin, mimolette »-/
Crogue monsieur 1/

Toutes les salades d’entrées/crudités sont faites Maison. Les féculents servis en plats sont issus de I’Agriculture Biologique

T Tar

—_—— e~
De la salade verte et des fruits sont a la disposition des convives chaque jour

Dans le cadre de la lutte contre le gaspillage alimentaire, et en conformité avec la réglementation et les bonnes pratiques d’hygiéne, la cuisine
pourra dorénavant servir tout plat non présenté, le lendemain de sa production.

Par ailleurs, les menus peuvent étre modifiés en raison de probléeme d’approvisionnement.

Le Principal L’'Infirmiére La Gestionnaire
D. THOUMYRE N. PASQUIER L. FOUERE



