Du 03 Juin au 07 Juin 2019

Salade verte jambon et fromage
Salade grecque a la féta
Steak haché sauce poivre 7
Céréales gourmandes

Laitage au choix
Fruits

Pasteque
Concombre

Salade de pates I
Tomate vinaigrette
Salade de pomme de terre ()

. Omelette &=
Cote de porc sauce charcutiere . :
. o Gratin de macaronis au fromage
Poélée Méridionale

) ) Laitage au choix
Laitage au choix

R i Fruits
Creme renversée el

Toutes les salades d’entrées/crudités sont faites Maison. Les féculents servis en plats sont issus de I’Agriculture Biologique
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De la salade verte et des fruits sont a la disposition des convives chaque jour

Dans le cadre de la lutte contre le gaspillage alimentaire, et en conformité avec la réglementation et les bonnes pratiques d’hygiéne, la cuisine
pourra dorénavant servir tout plat non présenté, le lendemain de sa production.

Par ailleurs, les menus peuvent étre modifiés en raison de probleme d’approvisionnement.

Le Principal L’'Infirmiére La Gestionnaire
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