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Salade à l’américaine  

Concombre  

Emincé de dinde au lait de coco  

Carottes vichy  

Laitage au choix 

Beignet 

Salade de radis, tomate, mozza et mais. 

salade d’été 

Blanquette de veau 
au citron et gingembre 

Riz 

Laitage au choix 

Fruits  

Œuf dur mayonnaise  

salade tunisienne  

Brandade de poisson  

Laitage au choix 

Fruits  

Salade de tomate à la marocaine  

Salade de choux blanc et carotte au curry  

Escalope dinde  

Poêlée lyonnaise 

Laitage au choix 

Riz au lait  

Le Principal 
D. THOUMYRE 

L’Infirmière 
N. PASQUIER 

La Gestionnaire 
L. FOUERE 

Fait Maison 

Produits BIO 

Bleu Blanc Cœur 

Toutes les salades d’entrées/crudités sont faites Maison. Les féculents servis en plats sont issus de l’Agriculture Biologique 

                      De la salade verte et des fruits sont à la disposition des convives chaque jour 

Dans le cadre de la lutte contre le gaspillage alimentaire, et en conformité avec la réglementation et les bonnes pratiques d’hygiène, la cuisine 
pourra dorénavant servir tout plat non présenté, le lendemain de sa production. 

Par ailleurs, les menus peuvent être modifiés en raison de problème d’approvisionnement. 

 


